DOMAINE A.F. GROS

Code SAQ : 863977
Millésime : 2006
Prix: 72,50 $

I DM ATNE A.-F, GRS
- FOMMAND, COTE-D'ON. FRANCE

[
o

)

]
]

/ Aﬁfﬁ‘/x’% /%wyﬁy

e .l::.'::.-'. e

BLOE BN BOUTEILLE AT TR LT

Appellation : Chambolle-Musigny
Couleur : rouge

Cépage : 100 % Pinot Noir
Millésime : 2006

13% alc.

PARTICULARITES :

Superficie de la commune = 757 Ha
Superficie viticole en AOC = 223 Ha seulement.

En appellation Village = 94 Ha 46 ares 54 ca
En 1% Cru = 60 Ha 78 ares 20 ca
En Grand Cru = 10 Ha 70 ares 23 ca en Musigny
+ 15 Ha 05 ares 72 ca en Bonne Mare

Voir source dans ATLAS des Grands Vignobles de Bourgogne par Sylvain PITIOT et Pierre POUPON

Nos parcelles :Nous exploitons 39 ares, répartis sur plusieurs parcelles avec différents lieux-dits :
Fremiéeres, Le Pas de Chat, Derriére le Four, Les Athets. Tout est vendangé et vinifié dans la méme cuve
en raison de la petitesse des parcelles, toutes en Appellation Village.

Vinification :

Macération a froid 4 a 5 jours avec lessives matin et soir. Limitation de la température

maxi a 34°. Pointe de température recherchée ; Décuvage 4-5 jours aprés la fin de la fermentation
alcoolique. Remontages 2 Fois par jour jusqu’a la fermentation de la moitié des sucres. Puis bachage des
cuves et pigeages traditionnels 2 fois par jour. Pressage par pressoir pneumatique.

Elevage :

Totalement en fOts avec une proportion de 50 % de fits neufs — divers fournisseurs pour assemblage de
divers parfums . Importante recherche d’harmonie du fruit. La premiére place est donnée a des flts type
“ Berthomieu ” mais également complétée par des flts Rousseau en chauffe forte.

Millésime 2006

WINE SPECTATOR
87 points

Sweet cherry fruit is matched by oak, lending spice notes and a coat of tannins that dominate the finish.
The dry finish suggests enjoying this on the earlier side.

Agent pour le Québec :
La Céleste Levure ®

5417, boul. St-Laurent
Montréal (Qc) H2T 1S5

Tel : (514) 948-5050
Fax : (514) 948-5030
info@LaCelesteLevure.ca

Site Internet : www.LaCelesteLevure.ca



